ALERJEN POLİTİKAMIZ
Favori Saray Sofra Hardal Baharatları olarak politikamız;
Alerjen kontrolü ile ilgili tüm ulusal ve uluslararası yönetmelik ve tüzüklere uyulmaktadır.
Kuruluşumuz üretim hatlarında ticari ürününün herhangi bir bulaşmaya yol açmaması için gereken depolama, temizlik ve sanitasyon uygulamalarına HACCP prosedürleri çerçevesinde yeterli dikkati göstermektedir.  
Çalışanlarımızın bu konuda bilinçlendirilmesi için gerekli eğitimler verilmektedir.  
Sevkiyat sırasında bulaşmayı önlemek amacı ile nakliye araçlarının görsel olarak alerjen madde kontrolleri sorumlu personel tarafından yapılmaktadır. Önceki yüklemelerden alerjen bulaşma riskine karşı, nakliye firmalarının alerjen içerikli malzeme taşıyıp taşımadığı sorgulanarak değerlendirilmektedir ve şoförler alerjen maddeler hakkında bilgilendirilmektedir.   
Depolama ve üretim sırasında alerjen içeren malzemeler açıkça tanımlanmıştır. 

Alerjen kontaminasyonunu engellemek için ürün geçişlerinde üretim makine - alet / ekipman temizlikleri yapılmaktadır.
Çevreden ve çevredeki fabrikalardan alerjen bulaşma riski olup olmadığı değerlendirilmektedir.  
Yemekhanede - mutfakta bulunabilecek allerjen ürünlerin mutfak dışına çıkarılması özellikle üretim alanına girişi kesinlikle yasaktır. 
Alerjenler kilitli olarak ayrı depolanmaktadır.  
Alerjen içeren yeniden işlemeler var ise sadece alerjen içeren ürünlerde kullanılmaktadır. 
Bitmiş ürün etiketleri ve spesifikasyonlarında alerjen bilgileri bulunur.
Periyodik olarak iç ve dış laboratuvarlarda ilgili noktalarda temizlik etkinliği doğrulamaları yapılır.
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